
Pavillon Blanc Second 
法國瑪歌酒莊二軍白酒

禁 止 酒 駕 酒 後 不 開 車 安 全 有 保 障

產 區：法國波爾多 (Bordeaux)
葡萄品種： 100% Sauvignon Blanc 
面       積： 11 公頃
葡萄樹齡：50年

陳釀方式：橡木桶中陳釀約九個月，其中約25%為新木
桶，一半為大型半木桶，並在葡萄酒成熟初期進行攪桶。

酒精濃度： 13%
酒 評：以清新優雅著稱，展現細緻平衡的花香與柑

橘氣息，酒體圓潤、質地細膩，餘韻悠長且
酸度明亮。

餐酒搭配：適合海鮮、奶油義大利麵和軟奶酪等品酩搭
配。

・The Wine Independent 96分
・Jane Anson 96分
・Vinous 90分

Château Margaux 為波爾多五大一級酒莊之一，
坐落於梅多克（Médoc）核心地帶，歷史可追溯至
12 世紀的莊園，早於 1855 年即被納入波爾多酒莊分
級制度中的最高等級，雖然紅酒為其核心代表，
Margaux 卻從 18 世紀初便開始釀造白酒。

近年來，Château Margaux 經歷一項意義深遠的
改革，在技術總監 Philippe Bascaules 的帶領下，
酒莊展開對白葡萄園土壤的精細研究與分區管理，並
強化對採收成熟度與釀造流程的控制。
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